
 

GRILL ABEND ”Surf and Turf“   
Freitag, 31. Juli 2026 

 
Küche von 18:00 Uhr bis 20:00 Uhr 

 
 
 

VORSPEISEN 
 

Beef Tatar Klassisch  (A/C/G)     € 16 

100g Rindsfilet / Ma Ma Mia Marinade / Roter Zwiebel / Ei / Eingelegtes / Butter / Toastbrot 

 
 
 

HAUPTGERICHTE 
 

Salon Beef Rindsfilet  (F/G)   Lady Cut 180g € 38  /  Gentlemen Cut 250g € 44 
Steakhouse Pommes frites / Frisches Gemüse / Kräuterbutter / BBQ und Knoblauch Dip 

 

Salon Beef Huft Steak  (F/G)  300g € 34 
Steakhouse Pommes frites / Frisches Gemüse / Kräuterbutter / BBQ und Knoblauch Dip 

 

 Landhuhn Steak  (F/G)  200g € 25 
Steakhouse Pommes frites / Frisches Gemüse / Kräuterbutter / BBQ und Knoblauch Dip 

 

Duroc Schwein Tomahawk  (F/G)  300g € 34 
Steakhouse Pommes frites / Frisches Gemüse / Kräuterbutter / BBQ und Knoblauch Dip 

 

Oktopus  (R)  € 32 
Gegrillt / Frisches Gemüse / Smash Potato / PISO – portugiesisches Pesto 

 

Black Tiger Garnelen  (A/B/G)  € 29 

6 Stück / Chiliöl / Salat / Rosmarin Focaccia 
 

Kräuter Grillkäse  (G) (Vegetarisch)  € 15 

Frisches Gemüse / Smash Potato 

 
 
 

SÜSSER ABSCHLUSS 

 
 

Gegrillte Frische Ananas (A/C/G)   (Vegetarisch)  € 9 

Mango Sorbet / Schlagrahm 

 
 
 

ALLERGENE: A=GLUTEN/B=KREBSTIERE/C=EI/D=FISCH/F=SOJA/G=MILCH/H=SCHALENFRÜCHTE/L=SELLERIE/M=SENF/N=SESAM/R=WEICHTIERE 


